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MENU DU CHEF
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Whisky, Martini, Punch maison,

Ricard, Rhum Arrangé,

Cocktail Mojito, Biere Desperados,

Rhum « Ka lou »

Coca-Cola, Orangina, Fanta, Jus de fruit,

Schweppes, Perrier, Eau minérale plate et gazeuse.
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Beignets Poulet
Accras de Morue
Boucher Palmiste
Boucher Saumon

Wan-Tan Crevette

Entrées :

Salade de palmiste frais
- Saumon Fumé
Foie gras
Toasts variés
Brochettes de Poulet

Plats Chauds :

Carry de Queues de Langoustes
Civet Canard Fumé aux olives a la créole

Coq fermier aux palmistes

Accompagnements : Riz — Grains — Rougail variés

Vins : rouge, rosé et blanc
Desserts :

Buche glacée
Letchis frais
Paté créole
Papillotes
Gourmandise de chocolat

Une coupe de champagne offerte au dessert.
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Bonne Appétit |



